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Керівник: к.т.н., доцент Солона О.В. 

Куземський В.М. 

 

Трав’яне борошно – штучно висушений зелений корм для всіх видів 

сільськогосподарських тварин. Його використовують з метою підвищення 

поживності комбікормів і раціонів для свиней, птиці, молодняку великої 

рогатої худоби та високопродуктивних корів. 

Трав’яне борошно широко застосовують для годівлі свиней та птиці, в 

основному джерело вітамінів та повноцінного білка, а також макро і 

мікроелементів і сирої клітковини (більше 20%). Наприклад в 1 кг трав’яного 

борошна з люцерни міститься 119г перетравного протеїну, 10,6 г лізину, 200 

мг каротину, 17,3 г кальцію та інших речовин. В 1 кг трав’яного борошна в 

середньому міститься до 160 г сирого протеїну, 134 г перетравного протеїну, 

250 г сирої клітковини, 21г сирого жиру, близько 100г сирої золи.  

Найціннішою сировиною для приготування трав’яного борошна є 

люцерна, конюшина та їх суміші із злаковими, скошеними у фазі бутонізації. 

Таке трав’яне борошно являє собою цінний білко-вітамінний корм. За 

поживністю воно наближається до зернових кормів та переважає їх за якістю 

протеїну, вмістом мінеральних речовин (передусім кальцію) і вітамінів. 

Енергетична цінність 1 кг люцерно трав’яного борошна становить 0,7-0,9 

кормових одиниць. Воно містить 22% протеїну, до 18% клітковини, 1,2-1,5% 

кальцію, 0,2-0,3% фосфору, 130-280 мг каротину. 

Трав’яне борошно виробляють у розсипному або гранулюваному чи 

брикетованому вигляді. Гранулювання дає змогу краще зберегти у ньому 

каротин, сприяє зниженню втрат корму під час його згодовування. 
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Технологічний процес виготовлення трав’яного борошна: 

 

 

Пропонуємо для удосконалення технологічного процесу залучити в 

процес двокамерний вібраційний млин, для приготування трав’яного 

борошна з подальшим гранулюванням. 

 

Наші подальші дослідження будуть зосереджені на обґрунтуванні 

робочих параметрів нової машини. 
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Скошування      та 
подрібнення зеленої 

маси 

Сушка зеленої 
маси 

Помел 
Гранулювання 

або 
брикетування 

Косарки подрібнювачі 
КУФ-1.8, КПИ - 1.4. 

Пневмобарабанні 
сушарки ФВМ-0.65, 
АВ-1.5А, М-804/0-

1.55 

Вібраційні млини з 
просторово-

циркуляційним 
рухом 

завантаження  

Брикетні преси ОКС-2, 
ОПК-2, гранулятори 
ОГМ-0, 8 і ОГМ-1, 5 

Затарення у мішки 
або зберігання 

насипом. 

Рис.1 двокамерна різальна вібраційна 

машина. 

1 – робоча камера для подрібнення та 

різання; 

2- робоча камера для помелу. 
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