










Доповідь

Якість медів різного 
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Всеукраїнська науково-практична 
конференція молодих вчених  та 

студентів “Впровадження передових 
технологій у виробництво продукції 
бджільництва” 21-22 березня 2019 

року. 



Таблиця .1
Органолептичні та фізико-хімічних показників якості меду

АкаціїЛипиСоняшника
пилок гречки + 

пилок інших
рослин

Зерна пилку

ВідсутніВідсутніВідсутніВідсутніМеханічні домішки

НегативнаНегативнаНегативнаНегативнаОксиметил-фурфурол

1,950,270,300,29±0,02Мінеральні речовини, %

0,222,332,503,22Загальна кислотність, град.

9,2323,082,3528,72±6,36Діастазне число, иод. Готе

0,730,0079,831,84±3,56Сахароза, %

80,4081,2022,7680,13±0,96Інвертований цукор, %

18,1518,5318,3419,98±0,68Вода, %

Рідка
дрібно зерн або
рідк.ДрібнозернистаРідкаКонсистенція

Солодкий
приємний на

смак

Сильний
специфічний

запах

Приємний, 
солодкий

смак

Солодкий
приємний на

смак
Смак

Ніжний, тонкий
запах акації

Приємного
солодкого смаку

злегка
гіркуватий

Приємний, 
слабкий

Ніжний, тонкий
запах акаціїАромат

Світлий
прозорий

Слабо жовтого
кольору

Жовтого
кольору

Світлий
прозорийКолір

акацієвийлиповийсоняшниковийгречаний

Вид меду

Показник



Фізико-хімічних показників якості медів різного кольору

Зрідка
зустрічаються
зерна різних
медоносів

ВідсутніЗерна пилку
різних медоносів

Зерна пилку
різних медоносівЗерна пилку

ВідсутніВідсутніВідсутніВідсутніМеханічні домішки

Негативна-
позитивнаНегативнаНегативнаНегативнаОксиметилфур-фурол

0,170,750,240,35Мінеральні речовини, %

1,163,282,643,54Загальна кислотність, град.

3,587,0427,3530,57Діастазне число, од Готе

3,327,981,402,37Сахароза, %

76,9870,9480,1878,86Інвертований цукор, %

16,5218,8418,8719,94Вода, %

фальсифікованийпадевийянтарнийкоричневий

Колір та вид меду меду

Показник



Результати досліджень органолептичних та фізико-хімічних показників гречаного меду

пилок
інших
рослин

пилок
інших
рослин

пилок
гречки

пилок
гречки

пилок
гречки

пилок
гречки

пилок
інших
рослин

пилок
гречки

пилок
гречки

пилок
гречки

Зерна пилку

Не виявленоМеханічні
домішки

НегативнаОксиметил-фурфу
рол

0,300,300,290,290,300,300,300,280,290,29Мінеральні
речовини, %

2,22,43,23,43,23,43,63,43,83,6
Загальна
кислотність, град

17,913,938,029,429,429,423,829,438,038,0
Діастазне число, 
од. Готе

-1,51,5--3,21,51,5--Сахароза, %

81,279,679,681,281,278,079,679,681,281,2Інвертований
цукор, %

20,019,819,820,020,820,019,619,520,020,0Вода, %

Приємний, солодкий зі слабо-кислим присмакомСмак

Приємний, специфічнийАромат

Темно-янтарнийКолір

10987654321

Проби
Показники



Результати досліджень органолептичних та фізико-хімічних показників якості
соняшникового меду

різних
квітівсоняшникасоняш

-ника
соняш-никасоняш-

ника
соняш
-ника

соняш-н
икаЗерна пилку

ВідсутніМеханічні домішки

НегативнаОксиметилфурфурол

0,2980,2990,3010,2980,2950,2970,300Мінеральні речовини, 
%

2,02,63,22,42,32,22,8Загальна кислот., град.

-3,2--1,53,21,5Сахароза, %

81,278,081,281,279,678,079,6Інвертований цукор, 
%

10,923,829,423,823,823,823,8Діастазне число,
од. Готе

18,217,419,017,818,018,619,4Вода, %

ДрібнозернистаКристалізація

Приємний, солодкий смакСмак

Приємний, слабкийАромат

Жовтого кольоруКолір

7654321

Проби
Показники



Органолептичні та фізико-хімічні показники липового меду

ЛипиЗерна пилку

ВідсутніМеханічні
домішки

Негативна
Оксиметил-фурфу
рол

0,2800,2930,2640,2710,2600,2800,2600,2800,260
Мінеральні
речовини, %

1,62,62,41,82,23,22,42,82,0
Загальна
кис-лотність, град.

17,929,423,817,923,829,417,923,823,8
Діастазне число, 
од. Готе

000000000Сахароза, %

81,281,281,281,281,281,281,281,281,2
Інвертований
цукор, %

18,419,218,417,618,017,818,219,220,0Вода, %

дрібно
зерн.

дрібно
зерн.рідк.рідк.рідк.дрібно

зерн.
дрібно
зерн.

дрібно
зерн.

дрібно
зерн.Кристалізація

Сильний специфічний запахАромат

Приємного солодкого смаку злегка гіркуватийСмак

Слабожовтого кольоруКолір

987654321

Проби
Показники



Результати досліджень фізико-хімічних показників меду світлого за кольором

Зерна пилку різних медоносівЗерна пилку

Відсутні
Механічні
домішки

Негативна
Оксиметил-
фурфурол

0,200,200,200,220,210,220,240,200,210,20
Мінеральні
речовини, %

1,82,02,21,81,62,21,82,01,61,8
Загальна
кис-лотність, град

6,56,56,56,56,56,56,510,98,013,9
Діастазне число, 
од Готе

001,33,51,3001,33,50Сахароза, %

81,281,279,678,079,681,281,279,678,081,2
Інвертований
цукор, %

17,617,816,817,418,419,618,217,816,817,4Вода, %

10987654321

Проби

Показники



Результати досліджень фізико-хімічних показників янтарного меду

Зерна пилку різних медоносівЗерна пилку

Відсутні
Механічні
домішки

Негативна
Оксиметил-
фурфурол

0,240,220,220,240,220,200,200,220,300,290,28
Мінеральні
речовини,%

2,83,02,62,82,42,23,02,82,22,82,4
Загальна
кис-лотність, 
град

23,838,029,417,929,438,023,829,429,423,817,9
Діастазне число, 
од. Готе

1,301,3001,601,51,300Сахароза, %

79,681,279,681,281,278,081,278,079,681,281,2
Інвертований
цукор, %

19,018,817,618,419,220,017,818,419,618,820,0Вода, %

1110987654321

Проби
Показники



Результати досліджень фізико-хімічних показників падевого меду

ВідсутніЗерна пилку

Відсутні
Механічні
домішки

Негативна
Оксиметил-
фурфурол

0,7800,9020,6500,8040,602
Мінеральні
речовини, %

3,63,42,83,23,4
Загальна
кис-лотність, 
град

6,73,98,46,39,9Сахароза, %

6,510,96,58,08,0
Діастазне число, 
од Готе

69,572,570,771,370,7
Інвертований
цукор, %

18,617,819,818,020,0Вода, %

54321

Проби меду
Показники



Репродуктивна діяльність бджолиних маток природного спаровування
та штучного осіменіння

102,8-
133,1

117,8-
126,2

130,3-
146,5

126,7-
142,4

120,8-
137,5

114,2-
128,4

101,6-
125,5Lim

117,4±
8,8

122,5±
2,5

136,5±
5,1

134,5±
4,5

127,8±
5,0

119,1±
4,7

114,9±
7,0

M±m

Дослідна група, печатного розплоду в сотнях комірок

83,6-
129,1

106,2-
135,7

126,5-
152,2

118,2-
131,3

112,8-
127,7

108,6-
136,3

97,4-
131,2Lim

105,4±
13,2

122,1±
8,6

137,0±
7,8

124,1±
3,8

118,6±
4,6

121,5±
8,1

117,6±
10,3

М±m

Контрольна група, печатного розплоду в сотнях комірок

14.0830.0717.074.0722.069.0627.05

Дата обліку, число, місяць

Показники



Сила і продуктивність сімей контрольної та дослідної груп

643-80627,3-34,315,0-17,08,5-9,0Lim

697,4±47,0531,8±2,2516,3±0,678,7±0,17M±m

Дослідна група сімей

563-61923,3-28,216,0-17,58,5-9,0Lim

589,0±16,2925,8±1,4216,3±0,608,7±0,17M±m

Контрольна група сімей

на кінець
досліду

на початок
досліду

Витоплено
воску, г

Валове
виробництво

меду, кг

Сила сім’ї, вуличок

Показники



Розрахунок валового виходу продукції

3080,050,0-Рентабельність виробництва воску, %

52015-Прибуток, грн.

-52530-Собівартість 1 мед од., грн. 

04545-Середня реалізаційна ціна 1 мед. од., грн.

6,333,327,0-Всього продукції в медових одиницях

0,231,471,24-в тому числі в медових одиницях

0,10
80,6970,5892,1Витоплено воску на одну бджолину сім’ю, кг

631,825,8-в тому числі в медових одиницях

631,825,81Отримано товарного меду на одну бджолину сім’ю, кг

дослідн
а

контр
ольна

±
конт
роль
на та
досл
ідна

ГрупиКоефіці
єнт

перевед
ення в
медові

одиниці

Показники


