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Збереження поживних речовин зелених рослин при 

консервуванні найбільшою мірою досягається при заготівлі сінажу. З 

підвищенням вмісту в травах сухої речовини до 45% кількість 

кормових одиниць, перетравного протеїну та інших поживних речовин 

підвищується в 1,5-2 рази у порівнянні з силосом [1]. 

При одній і тій же вологості пров'ялених трав поживність 

сінажу та його біологічна цінність залежить від фази збирання 

кормових культур.Відомо, що по мірі розвитку рослин підвищується 

інкрустація лігніном складних важко перетравних вуглеводів, перш за 

все геміцелюлоз. Як наслідок, знижується їх доступність бактеріям 

рубця при травленні, що веде до зниження перетравності поживних 

речовин [3].  

Зниження втрат поживних речовин при заготівлі сінажу можна 

домогтися шляхом використання під час заготівлі консервантів [2, 4] . 

Для визначення біохімічного складу люцернового сінажу у 

СТОВ «Золоті луки» Вінницької області було закладено за рулонною 

http://ua-referat.com/%D0%91%D1%96%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D1%96%D1%8F
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технологією 4 варіанти сінажу: 2 варіанти у фазу початку бутонізації 

та  2 варіанти у фазу повної бутонізації-на початку цвітіння люцерни. 

Один варіант сінажу був заготовлений без консерванту, другий – з 

бактеріально-ферментним консервантом Літофер у дозі 2 г/т.   

Аналіз даних вихідної маси по фазам розвитку люцерни 

свідчить про те, що по мірі росту і розвитку люцерни зменшується 

вміст сирого протеїну, сирого жиру та зростає частка структурних 

вуглеводів, зокрема клітковини.  Встановлено, що на кожен відсоток 

зростання клітковини вміст сирого протеїну зменшується на 1,07%. 

Дані біохімічного аналізу (табл. 1) підтверджують ефективність 

застосування бактеріально-ферментного препарату Літофер, яка 

відображається у зменшенні втрат сухої речовини.  

Таблиця 1 

Хімічний склад та біохімічні показники якості сінажуз 

люцерни в залежності від фази розвитку та використання 

бактеріально-ферментного препарату Літофер 

Показник 

Початок  

бутонізації 

Повна бутонізація - 

початок цвітіння 

вихідна 

маса 

без 

консер-
ванту 

Літо-

фер 
2 г/т 

вихідна 

маса 

без 

консер-
ванту 

Літо-

фер 
2 г/т 

Суха речовина, 

% 
53,47 47,65 50,34 52,28 48,51 50,23 

Протеїн, % 20,87 17,51 19,45 18,62 15,17 16,68 

Жир, % 2,95 2,24 2,31 2,86 2,14 2,18 

Клітковина, % 28,08 26,32 24,09 30,21 28,36 26,17 

БЕР, % 37,70 45,51 45,76 36,90 44,67 45,59 

Зола, % 10,39 8,72 8,41 11,41 9,66 9,39 

Загальна 

кислотність, % 
 3,65 3,37  3,88 3,48 

Молочна, %  2,61 2,58  2,40 2,68 

Оцтова, %  0,94 0,79  0,88 0,80 

Масляна, %  0 0  0 0 

Аміачний азот, 

% від 

загального 

азоту 

 9,84 1,19  11,82 1,39 

рН  4,58 4,54  4,61 4,57 

 

Так,збереженість сухої речовини в контрольних варіантах 

складала відповідно 89,11 та 92,78%, в дослідному – 94,15 та 96,08%. 

Тобто застосування бактеріально-ферментного препарату у дозі 2 г/т 
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зменшило втрати сухої речовини на 6,04 та 3,30% у порівнянні з 

контролем. Втрати сухої речовини відбулися в основному за рахунок 

сирого протеїну, так в контролі вони склали 16,10 та 18,53 %, в 

дослідному варіанті 6,8 та 10,42%. Вищими втрати сирого протеїну 

були при заготівлі сінажу у фазу повної бутонізації-початку цвітіння. 

Під дією консерванту зменшилась частка клітковини в сухій 

речовині на 2,23 та 2,19 %.Зниження показників сирої клітковини 

свідчить про дію ферментного целюлозолітичного комплексу, який 

входить до складу “Літоферу”. Отримані дані дають нам підставу 

стверджувати, що застосування консервантів сприяє кращому 

збереженню поживних речовин сінажу. 

Застосування консерванту сприяло зниженню загальної 

кислотності сінажу та підвищенню частки молочної кислоти в 

загальній сумі кислот. Так у сінажу, заготовленому у фазі початку 

бутонізації люцерни, частка молочної кислоти, порівняно з контролем, 

зросла на 5,1 % і склала 76,6 % . У фазу повної бутонізації - 

співвідношення молочної і оцтової кислот у дослідному варіанті 

склало – 77,01:32,99% при  61,86:38,14% у контролі. Масляної кислоти 

в сінажу як контрольних так  і дослідних варіантів не виявлено. Цьому 

сприяла швидка герметизація рулонів поліетиленовою плівкою.  

Сінаж, заготовлений із застосуванням бактеріально-

ферментного препарату Літофер, характеризувався низким вмістом 

аміачного азоту- 1,19 та 1,39 мг% проти 9,84 та 11,82 мг%  у контролі. 

Отже консервант забезпечив зниження гідролізу протеїну, внаслідок 

чого протеїнова поживність сінажу підвищилась, що і узгоджується із 

показниками хімічного складу, наведеними в таблиці 1. 

Загальна енергетична поживність 1 кг сухої речовини сінажу, 

заготовленого у фази початку бутонізації  та початку цвітіння люцерни 

з додаванням консерванту Літофер склала 9,78 та 9,19МДж обмінної 

енергії, що на 0,44та 0,39МДж більше контролю. 

Таким чином, за результатами проведених досліджень можна 

стверджувати, що застосування бактеріально-ферментного препарату 

Літофер у дозі 2 г/т маси при консервуванні люцерни як у фазу 

початку бутонізації так і у фазу початку цвітінняефективне, оскільки 

забезпечує  покращення біохімічних процесів, зниження втрат 

поживних речовин та підвищення енергетичної цінності сінажу. 
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