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Изучено влияние биологически активной добавки 
апивит на основе пчелиного подмора на 
содержание тяжелых металлов в мясе 
разновозрастных перепелов породы фараон. 
Полученные результаты свидетельствуют о 
высокой биологической эффективности 
использования апивита в кормлении перепелов. 
Введение в рацион перепелов апивита 
способствовало снижению коэффициента 
перехода в грудные мышцы на 3,7% и бедренные -  
на 2,6%, свинца соответственно на 9,6 и 7,2% 
соответственно по сравнению с контролем.

Ключевые слова: перепела; апивит; кадмий; 
свинец; грудные мышцы; бедренный мышцы; 
концентрация; усвоение; молодняк; взрослая 
птица.

The influence o f the biologically active additive apivit 
based on bee subpestilence on the content o f  heavy 
metals in the meat o f centuries-old quail o f  the 
pharaoh breed was studied. The results obtained 
indicate the high biological effectiveness o f  the use o f  
apivitis in feeding quail. The introduction o f  quail 
apivit into the diet contributed to a decrease in the 
coefficient o f  transition to the pectoral muscles by 
3.7% and femoral - by 2.6%, lead by 9.6 and 7.2%, 
respectively, compared with the control.

Keywords: quail; apivit; cadmium; lead;
breastfeeding; stegnovity; concentratio; mastered; 
young growth; overgrown bird.

Введение. Птицеводство в большинстве стран мира занимает ведущую позицию 
среди других отраслей сельского хозяйства. Сегодня одна из главных задач, стоящих 
перед птицеводством Украины, заключается в увеличении производства мяса и яиц. В 
последнее десятилетие во многих странах успешно развивается перспективная отрасль 
птицеводства -  перепеловодство. Перепеловодство с каждым годом приобретает все 
большую популярность и демонстрирует постоянный рост объемов выращивания птицы 
и в Украине. На сегодняшний день насчитывается более 2,5-3,3 млн. перепелов. В стране 
уже работают крупные фермы, насчитывающие 150-200 тыс. перепелов в одном 
хозяйстве [2].

За последнее десятилетие поголовье перепелов увеличилось с 1,96 до 2,7 млн. 
голов, хотя темп прироста в последние годы снизился до -0,4% (рисунок 1).

Перспективность данной отрасли состоит в том, что она позволяет обеспечить 
население высококачественными продуктами питания диетического и функционального 
назначения в кратчайшие сроки и с минимальными затратами.

Перепела, по сравнению с другими видами птицы, обладают рядом преимуществ, 
среди которых в пять раз выше скорость роста. Птицеводы разводят специализированные 
мясные породы перепелов, которые по эффективности использования корма при 
производстве мяса не уступают бройлерам [1].

© Разанова Е.П., 2019
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Рисунок 1 -  Динамика поголовья перепелов в Украине 
Источник данных: [2]

В год в Украине производится около 1,2—1,3 тонны перепелиного мяса в 
результате забоя 7—8 тыс. перепелов. По сравнению с развитыми аграрными странами 
данный показатель значительно меньше, во Франции, Испании, Италии поголовье 
перепелов в три-пять раз больше. Соответственно и продуктов перепеловодства они 
выпускают в несколько раз больше [2]. В частности, объем производства перепелиного 
мяса в указанных странах доходит до 8—10 тыс. тонн (рисунок 2).

Рисунок 2 — Мировое производство перепелиного мяса 
Источник данных: [2]
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Мясо перепелов отличается приятным ароматом, нежной консистенцией, высокой 
сочностью, хорошими вкусовыми качествами, высоким содержанием витаминов А, В, 
микроэлементов (железа, меди, кобальта) и незаменимых аминокислот (лизина, цистина, 
метионина). Перепелиное мясо также обладает прекрасными диетическими свойствами. 
Оно имеет низкую калорийность и может служить хорошим источником белка для 
диабетиков и людей, имеющих лишний вес [1].

В Украине наметилась тенденция расширения рынка экологически чистых 
продовольственных товаров. Вопрос экологической безопасности продуктов 
птицеводства и влияние состояния окружающей среды на их качество актуальны. 
Содержание тяжелых металлов в мясе -  один из важных показателей его качества в 
условиях загрязнения кормов и сельскохозяйственных угодий тяжелыми металлами.

Особый контроль осуществляется за содержанием тяжелых металлов в пищевых 
продуктах и продовольственном сырье, таких как кадмий и свинец, которые являются 
одними из самых опасных химических элементов [3]. Соединения свинца и кадмия 
способны накапливаться в тканях и проявлять токсическое действие на организм птицы.

Согласно действующим нормативным документом «Медико-биологические 
требования и санитарные нормы качества продовольственного сырья и пищевых 
продуктов», содержание свинца в мясе птицы не должно превышать 0,5 мг / кг, кадмия -  
0,05 мг / кг. Однако, анализируя данные литературных источников, на практике 
наблюдается увеличение случаев загрязнения продукции птицеводства этими 
элементами [3].

Современное птицеводство в Украине пока находится на достаточно высоком 
уровне. Именно поэтому очень нелегко предлагать предприятиям препараты, которые 
непосредственно улучшают не только продуктивность птицы, но и качество и 
безопасность продукции.

Учитывая это, существует постоянная потребность в поисках новых кормовых 
добавок, способствующих снижению содержания тяжелых металлов в продукции, и тем 
самым повышали ее качество.

С этой целью мы использовали биологически активную добавку апивит в 
кормлении молодняка и взрослых перепелов породы фараон. Добавка апивит -  
экстрагированная добавка из пчелиного подмора. Пчелиный подмор является 
источником протеина (до 50%), жира, клетчатки, витаминов, ряда макро- и 
микроэлементов и других биологически активных веществ. В его состав входит также 
хитозан-меланиновый комплекс, который способен связывать и выводить токсические 
вещества благодаря своим радиопротекторным и сорбционным свойствам [4].

Приняв во внимание опыт специалистов в области внедрения современных, новых 
природных препаратов, мы изучили влияние данного препарата на безопасность 
производимого перепелиного мяса по содержанию тяжелых металлов.

Целью работы было исследование влияния апивита на интенсивность выведения 
из организма разновозрастных перепелов тяжелых металлов и их накопление в 
мышечной ткани.

Материалы и методы исследований. Экспериментальные исследования 
проводили на разновозрастной птице в условиях лаборатории учебно-исследовательской 
фермы Винницкого национального аграрного университета. Для проведения опыта были 
сформированы 2 группы перепелов породы фараон по принципу аналогов. После 
окончания опытного периода проводили убой птицы в возрасте 56 и 180 суток.

Содержание и уход за подопытной птицей в течение опыта были одинаковыми. 
Параметры микроклимата помещения соответствовали принятыми для птицы 
зоогигиеническими нормами.

Кормление перепелов проводили полнорационными комбикормами. Кратность 
кормления -  дважды в сутки (утром и вечером). Апивит вводили опытной птице из 
расчета 200 мл на 1 кг комбикорма. Исследуемую добавку выпаивали с водой, беря
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суточное потребление воды перепелами.
Материалом для проведения исследований были образцы тканей, кормов и 

помета.
Концентрацию тяжелых металлов определяли атомно-абсорбционным методом в 

лаборатории испытательного центра Винницкого областного государственного 
проектно-технологического центра охраны плодородия почв и качества продукции 
«Облгосплодородие».

Биометрическую обработку данных исследований осуществляли по Н. 
Плохинскому, используя программное обеспечение MS Excel со встроенным 
статистическими функциями.

Результаты и их обсуждение. Благодаря сорбционным свойствам подмора пчел 
скармливание его перепелам в виде биологически активной добавки апивит 
способствовало снижению уровня усвоения тяжелых металлов. В частности, выявлено 
снижение уровня усвоения кадмия организмом на 4,3% у молодняка и 10,3% -  у 
перепелок возрастом 180 суток (рисунок 3).
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□  молодняк □  перепелки

Рисунок 3 -  Уровень усвоения организмом птицы кадмия, %
Источник данных: собственная разработка.

Уровень усвоения свинца в опытной группе также был меньше по сравнению с 
птицей контрольной группы, у молодняка на 20,5% и перепелок -  на 20,9% (рисунок 4).

Если провести сравнение данных усвояемости тяжелых металлов между 
молодняком и взрослой птицей, то ниже показатели были у перепелок в возрасте 
180 суток. В контрольной группе снижение кадмия было на уровне 4,3%, опытной -  на 
10,3%, свинца -  на 20,5 и 20,9% соответственно. То есть, длительное потребление птицей 
апивита способствовало активному выведению свинца и кадмия из организма перепелов.

Результаты исследования свидетельствуют, что медленнее выводится из 
организма кадмий, интенсивнее -  свинец: у молодняка -  на 12,4%, у взрослой птицы -  на 
5,3%.
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Рисунок 4 -  Уровень усвоения организмом перепелов свинца, % 
Источник данных: собственная разработка.

С уменьшением уровня усвоения организмом птицы тяжелых металлов 
соответственно снизилось и их содержание в мясе перепелов. Так, содержание кадмия в 
грудных мышцах молодняка птицы опытной группы был меньше на 40%, перепелок -  на 
26,5%, в бедренных мышцах соответственно на 22,8 и 19% (рисунок 5).

□  контрольная группа
□  опытная группа

Рисунок 5 -  Содержание кадмия в грудных мышцах перепелов, мг / кг 
Источник данных: собственная разработка.

Установлено, что мясо перепелов опытных групп соответствовало нормативным 
требованиям по содержанию кадмия и свинца и не превышало предельно допустимый 
показатель. В частности, был ниже ПДК -  в грудных мышцах на 34,0%, в бедренных -  на 
12,0%. В контрольной группе концентрация кадмия в грудных мышцах превышала ПДК 
на 10-28%, бедренных -  на 14-30%.
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Содержание свинца в грудных мышцах при выпаивании перепелам апивита 
уменьшилось у молодняка на 11,5%, перепелок -  на 18,3%, в бедренных мышцах -  на 
17,5% и 14,3% соответственно (рисунок 6).

Рисунок 6 -  Содержание свинца в мышцах перепелов, мг / кг 
Источник данных: собственная разработка.

У подопытных групп птицы содержание свинца в мышечной ткани не превышало 
показатель ПДК. Концентрация была меньше в грудных мышцах перепелов опытной 
группы молодняка на 32,6 и взрослой птицы -  на 19%, в бедренных -  на 32,2 и 19% 
соответственно.

Анализируя данные перехода тяжелых металлов из рациона птицы в мышечную 
ткань, выявлено, что введение в рацион перепелов апивита способствовало снижению 
коэффициента их перехода. Так, в грудных мышцах опытной группы коэффициент 
перехода кадмия был меньше на 3,7% и бедренных -  на 2,6%, свинца соответственно на 
9,6 и 7,2%, по сравнению с контролем.

Заключение. Рассматривая безопасность использования кормовой добавки 
апивит при выращивании перепелов и получения мясной продукции соответствующего 
качества, можем сделать вывод, что применение апивита способствует получению более 
безопасной мясной продукции. В опытной группе коэффициент перехода кадмия был 
меньше в грудных мышцах на 3,7% и бедренных -  на 2,6%, свинца соответственно на 9,6 
и 7,2%.
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